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Zuppa di Zucca e Tartufo Nero   

Kürbisscréme-Suppe mit gerösteten Kräuter-Croutons und  gehobeltem 
schwarzem-Trüffel  

 9,90€ 

Foccacia con Porchetta (A,3,) 

Hausgemachtes Pizzabrot aus unserem Steinbackofen mit frischen Kräutern, 
Knoblauch und hauchdünnem Spanferkel-Schinken  

13,90€  

Burrata con Insalatina di Pomodorini e Basilico (G)   

Burrata mariniert in Bio-Olivenöl auf Cherrytomaten-Basilikum-Salat 
 12,90€ 

  Vitello Tonnato  ( D, O) 

Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch  
mit feiner hausgemachter Thunfisch-Kapern-Créme 

14,90€  

Carciofi Gratinati ( G) 
  

Gratinierte Artischocken-Herzen mit Ziegenkäsefüllung auf Tomatensugó  
 9,90€ 

Insalatina Mista 

Gemischter Salat der Saison in Olivenöl-Aceto-Marinade 
 7,90€ 

!  
  

Antipasti 
√ Affettati di Salumi  

  

  Antipasto del Binario ( A,B,C,D,3) 

Gemischte italienische Vorspeise-Köstlichkeiten für 2 Personen  
mit Pizzabrot aus dem Steinbackofen 

 26,90€ 
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 Primi Piatti di Pasta

Pennette all´Amatriciana   (A,3) 

Pennette in würzigem Tomatensugó, frischen Cherrytomaten 
 und gebratenem Guanciale-Romano  

 16,90€  

Gnocchi Salsiccia Funghi e Prezzemolo     
Frische Gnocchi mit gebratenem Salsiccia, Champignons, Zwiebeln, 

Knoblauch, Petersilie und Parmesan   

  17,90€    

Spaghetti Aglio e Olio con Scampi e Pomodorini (A,B)     
  

Spaghetti Aglio e Olio mit gebratenen Scampi,  
Cherrytomaten und frischem Basilikum 

  
 18,90€    

   

Tagliatelle in Crema di Parmigiano e Tartufo Nero (A,G) 

Hausgemachte Tagliatelle in Parmesancréme und gehobeltem schwarzem 
Trüffel  

 19,90€ 
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Secondi 
         

            
                                    Schiena di Coniglio Agro Dolce alla Siciliana   

 Gebratener Kaninchenrücken nach Sizilianischer-Art  
 mit Gemüse und Rosmarinkartoffeln  

     28,90€  

  

                                                 Saltimbocca alla Romana   

Schnitzel vom Kalb mit Parmaschinken kross in Butter-Salbei gebraten 
 dazu Gemüse und Rosmarinkartoffeln  

    29,90€  
                                                
                            
                                           Bistecca di Manzo al Tartufo Nero (G) 

Rumpsteak vom Black-Agus-Rind in Trüffelcreme  
und gehobeltem schwarzem Trüffel dazu Gemüse und Rosmarinkartoffeln  

   33,90€  

Bitte achten Sie auch auf unsere aktuellen Empfehlungen. Sie finden die neuesten 
Kreationen unseres Küchenteams auf der Tafel oder fragen Sie unser 

Servicepersonal. 
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                                  ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE 

  A: GLUTEN B:KREBSTIERE C: EIER D: FISCH : E: ERDNÜSSE F: SOJABOHNEN G: MILCHPRODUKTE H: SCHALENFRÜCHTE L: SELLERIE M: SENF N: SESAMSAMEN O: SCHWEFELOXIDE R: LUPINEN R: WEICHTIERE       

     1: KONSERVIERUNGSSTOFFE 2: FARBSTOFF 3: ANTIOXIDATIONSMITTEL 4: SÜßUNGSMITTEL SACCHARIN 5: SÜßUNGSMITTEL CYCLAMAT 6: SÜßUNGSMITTEL ASPARTAM 7: SÜßUNGSMITTEL ACESULFAM                                                                                     
8: PHOSPHAT C 9: GESCHWEFELT 10: CHININHALTIG 11: COFFEINHALTIG 12: MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER 13 GESCHWÄRZT 14: GEWACHST 15:GENTECHNISCH VERÄNDERT 

Dolci 

Tiramisu della Nonna(A,C,G,11)

Hausgemachtes Tiramisu nach Oma´s Rezept 

8,90€ 

Torta al Cioccolato e PereA,C,G)   

Hausgemachter Schokoladen-Birnen-Kuchen und Vanilleeis  
8,90€ 

Sorbetto al Melograno e Prosecco  

Hausgemachtes Granatapfel-Prosecco-Sorbet  
8,90€ 

Strudel di Mele e Canella   

Hausgemachter Apfel-Zimit-Strudel mit Vanilleeis   
8,90€ 

Cassata Siciliana (A,C,E,G) 

Eistorte aus unserer Heimat  

9,90€ 


